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2025 IRSAI OLIVER

Dunantuli Oltalom alatt allé Féldrajzi Jelzési
(OFJ) szaraz fehérbor

Illatdban intenziv, kifejezetten aromas jegyek dominalnak: bodzavirag,
akac, sz6l6virag, valamint friss citrusok. Késtolva joivasu, kénnyed
mégis tartalmas a korty. Visszaktszonnek a citrusok, sz6lé és a
bodza. Kénnyed szomjolt6é a mindennapokra.

Vinifikacio
Kiméletes, hiitott préselés utan alacsony héfokon reduktiv eljarassal
fémtartalyban erjesztettiik. A bort harom hdnapig pihentettiik és

érleltik acéltartalyban.

Ajanlott ételparositas

Aperitifként, martogatdsés krémes eléételekhez, kdnnyl salatakhoz.

Transdanubian Protected Geographical Indication
(PGI) dry white wine

On the nose, the wine is dominated by intense, distinctly aromatic
notes: elderflower, acacia, grape blossom, and fresh citrus. The taste
is pleasant, light yet substantial. Citrus, grape, and elderflower return.
A light thirst quencher for everyday life.

Vinification
After gentle, chilled pressing, the wine was fermented at low temperatures

using a reductive process in steel tanks. The wine was rested and matured
in steel tanks for three months.

Food Pairing

As an aperitif, with entrée dips and creams, to accompany light sladas.

Szélofajta / Variety
Alkohol / Alcohol
Savtartalom / Acidity
pH

Redukalé cukor
/ Reducing sugars

Ajanlott fogyasztasi
hémérséklet

/ Recommended
serving temperature:

Irsai Olivér
10,5%vol.
4,8 g/l
3,41

0,89/l

8-10°C
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